Traiteur DENIS

Repas - Cocktails - Desserts - Spécialités - Succes chocolat - Patisserie caramel fleur de sel

ZA Le Gué - 72340 Ruillé sur Loir
Tél. travail : 02.43.44.17.60 - Portable : 06.13.04.30.43 - Tél. domicile : 02.43.44.27.02
E-mail : pierre.pelletier0550@orange.fr
Siret : 491 901 492 00018 - APE 56217

Caviar d’aubergine au parmesan et magret fumé
Ou
Verrine de tartare de saumon a la mangue et baies roses

Lo erebrbes

Assiette Scandinave
(saint Jacques, gambas et saumon marinés)
ou
Tartare de saumon a la mangue et baies roses sur lit de jeunes
pousses d’épinard
Ou
Tartine de pain d’épice au foie gras
Filet de rumsteack aux morilles
Ou
Filet de loup mousseline de citron basilic
Ou
Magret de canard caramélisé vin et épices
Magret de canard a la poudre de dragées sauce vanille Bourbon
ou
Crumble d’agneau et son jus au thym

Ces plats sont accompagnés de trois légumes

Salade
Plateau de fromage ou tatin de pomme au camembert et thym
Assiette gourmande
(caramel et fleur de sel, chocolat spéculoos, feuilleté praliné,
tartelette framboise)
Assiette autour du caramel et fleur de sel
Assiette autour du macaron (pistache et framboise)
Café et son petit chocolat

Prix par personne : Entrée, plat, fromage, dessert : 32.50 €uros
Amuses bouches, plat fromage, dessert : 30.50 €uros
Plat, fromage, dessert : 28.50 €uros (Produits frais, fabrication maison)

Présentation de fruits 1 euros par personne, petits fours pour la soirée 0.65 €uros piece.

Les prix comprennent : couverts inox lourd.

Porcelaine blanche liseret OR.

Nappage tissu, service jusqu’a 2 heures, 1 serveur pour 25 personnes, heures supplémentaires, 25 €uros par serveur, pas
de droit de bouchon, prix TTC.

Toutes réservation ne devient effective qu'apres versement d'arrhes, 10% a la commande, 40% 4 semaines avant la
réception le solde le jour de la réception.

Enlévement des bouteilles : 100 €. Une participation pourrait é&tre demandée en cas de forte augmentation du gasoil
ou une distance importante.



