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Cuillére de légumes du soleil au saumon fumé
Ou
Verrine de tartare de tomate et courgette

Los erebrbos

Terrine de saumon au senteur d’estragon
Ou
Salade écrevisses aux légumes
Ou
Foie gras a la fleur de sel

Filet de rumsteack vin de cassis
Ou
Confit de canard
Ou
Rabe de lapin aux pruneaux
Ou
Filet mignon sauce a la rose

Ou
Saumon au beurre de biéere

Salade
Plateau de fromages ou tatin de pomme au camembert

Assiette gourmande
(caramel et fleur de sel, terrine au chocolat et spéculoos, feuilleté praliné)
Assiette autour du caramel et fleur de sel
Assiette autour du macaron

Café et son petit chocolat

Prix par personne : Entrée, plat, fromage, dessert : 31 €uros
Amuse bouche, plat fromage, dessert : 29 €uros
Plat, fromage, dessert : 27 €uros (Produits frais, fabrication maison)

Présentation de fruits 1 €uros par personne, petits fours pour la soirée 0.65 €uros piece.

Les prix comprennent : couverts inox lourd. Porcelaine blanche liseret OR. Nappage tissu, service jusqu'a 2 heures, 1
serveur pour 25 personnes, heures supplémentaires, 25 €uros par serveur, pas de droit de bouchon, prix TTC. Toutes
réservation ne devient effective qu’apres versement d’arrhes, 10% a la commande, 40% 4 semaines avant la réception le
solde le jour de la réception.

Enlévement des bouteilles : 100 €. Une participation pourrait étre demandée en cas de forte augmentation du gasoil
ou une distance importante.



